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PALESTINESE

16-17 Novembre 2017

Il corso è tenuto da  
FIDAA IBRAHIM ABUHAMDIEH  
assistita da Silvia Chiarantini.
Benvenuto con caffè al cardamomo 
e degustazione finale dei piatti 
preparati durante la lezione.  
Ad eccezione della Maqlouba 
(preparata con pollo) tutti i piatti sono 
vegetariani e alcuni vegani. 
16 novembre - ore 17:00-20:00  
Hummus, le salse e i diversi tipi di 
pane 
17 novembre - ore 17:00-21:30  
ORE 17.00-20:00 - Falafel, Maqlouba e 
altri piatti delle feste, dolci.  
ORE 20.00-21:30 - Cena conclusiva 
aperta al pubblico, su prenotazione.  
 
Proiezione del documentario:  
“Pop Palestine. Salam Cuisine da 
Hebron a Jenin”, di Alessandra 
Cinquemani e Silvia Chiarantini.

Per imparare a preparare i piatti 
più importanti della tradizione 
gastronomica palestinese.  

Il corso è a pagamento: € 60,00 
(numero di adesioni limitato) 
Info e prenotazioni:  
info@casadelcontemporaneo.it 
Tel. +39 345 4679142 
Sede del corso:  
Istituto superiore Santa Caterina  
da Siena-Amendola 
Via Lazzarelli, 12 - 84132 Salerno

CORSO DI CUCINA 
POPOLARE 
PALESTINESE


